


A P E R I T I V O S  |  A P P E T I S E R S 

TOSTA DE MICUIT DE FOIE   
FOIE GRAS MICUIT TOAST

STEAK TARTAR CON LÁMINAS DE TRUFA FRESCA 
BEEF TARTARE TOPPED WITH FRESH TRUFFLE SLICES

VIEIRA CON CREMA DE CALABAZA  
Y COBERTURA DE GUANCIALE

SCALLOP WITH PUMPKIN CREAM
AND CRISPY GUANCIALE

E N T R A N T E  |  S T A R T E R

ENSALADA DE BOGAVANTE, 
MANGO, AGUACATE Y VINAGRETA DE MARACUYÁ

LOBSTER SALAD
WITH MANGO, AVOCADO & PASSION FRUIT VINAIGRETTE

 P R I M E R  P L A T O  |  M A I N  C O U R S E  I

LUBINA SALVAJE 
CON PICADA DE OLIVA, ALCAPARRA Y TOMATE SECO

WILD SEA BASS
WITH OLIVE, CAPER & SUN-DRIED TOMATO RELISH

 S E G U N D O  P L A T O  |  M A I N  C O U R S E  I I

SOLOMILLO DE TERNERA NACIONAL   
CON CREMA DE BONIATO Y CASTAÑAS

BEEF TENDERLOIN 
WITH SWEET POTATO & CHESTNUT PURÉE

P O S T R E  |  D E S S E R T

TARTA SACHER CON POLVO DE ORO    
SACHER TORTE WITH GOLD DUST

B O D E G A  /  W I N E  C E L L A R

VINO BLANCO / WHITE WINE

QUINTA LUNA, VERDEJO SEGOVIANO AUTÉNTICO

VINO TINTO / RED WINE

LADERAS DEL NORTE, D.O. RIBERA DEL DUERO

CHAMPAGNE

MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL 

I N C L U Y E  |  I N C L U D E S

UVAS DE LA SUERTE, COTILLÓN
Y ACCESO A LA DISCOTECA PACHA (ANTES DE LA 1:30 H).

LUCKY GRAPES, NYE KIT
& ACCESS TO PACHA CLUB (BEFORE 1:30 AM).

250 € por persona (IVA incluido)
€250 per person (VAT included)


