
GRUPOS / GROUPS



¡CELEBRA TU EVENTO EN PACHA HOTEL!
 CELEBRATE YOUR EVENT AT PACHA HOTEL!

DETALLES Y POLÍTICA DE CANCELACIÓN

• Personaliza tu evento eligiendo un menú de comida
y un paquete de bebidas.

• Todos los menús pueden adaptarse a sus preferencias
y necesidades alimentarias.

• Disponemos de un listado de alérgenos
detallado bajo petición.

• Los platos del menú pueden estar sujetos a cambios según 
la disponibilidad de productos de temporada
y las condiciones del mercado.

• Todos los precios incluyen IVA.

• Los servicios de decoración, producción
y entretenimiento se presupuestarán por separado.

• Un cargo de servicio discrecional del 10%
se añadirá a la factura final.

DETAILS AND CANCELLATION POLICY

• Customize your event by choosing a dining men
 and a drinks package.

• All menus can be tailored to suit your preferences
and dietary requirements.

• A detailed allergen list is available upon request.

• Menu items may be subject to change depending
on seasonal availability and market conditions.

• All prices all inclusive of VAT.

• Decoration, production, and entertainment services
are quoted separately.

• A discretionary 10% service charge
will be added to the final bill.



PARA COMPARTIR / TO SHARE

Ensalada César con pollo a la plancha 
Grilled chicken breast, cherry tomatoes, croutons, Caesar 

dressing and crispy Parmesan shards
Contiene: Lácteos, Pescado, Huevo, Gluten | Contains: Dairy, Fish, Egg, Gluten

Carpaccio de Wagyu, lascas de parmesano, rúcula, y tomate seco
Wagyu carpaccio with Parmesan shavings,

arugula & sun-dried tomato
Contiene: Lácteos, Sulfitos | Contains: Dairy, Sulfites

Queso provolone al horno con picada de hierbas
Oven-baked provolone cheese with herb gremolata

Contiene: Lácteos | Contains: Dairy

Milanesa napolitana con puré de patata trufado
Napolitan-style breaded veal with truffled mashed potatoes

Contiene: Gluten | Contains: Gluten

PIZZA A ELEGIR / PIZZA OF YOUR CHOICE
Ver carta de pizzas / See pizza menu

POSTRE / DESSERT

Selección de petit fours
Selection of petit fours

Contiene: Huevos, Gluten, Lacteos, Frutos Secos | Contains: Eggs, Gluten, Dairy, Nuts

45€
IVA incluido / VAT included

(No incluye bebidas / Drinks not included)

Si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria indíqueselo a nuestro sta�, disponemos de toda la información necesaria 
referente a los productos que contienen alérgenos. SERVICE CHARGE: Se añadirá un cargo del 10% por servicio a la factura �nal.

El cargo por servicio es un pago discrecional por los servicios prestados por nuestro personal. Si desea eliminar o modi�car el 
importe, comuníquelo al personal del establecimiento. El pago de la cuenta �nal implica la aceptación del cargo por servicio. 

If you have any type of food intolerance, please inform our sta�. We have all the necessary information regarding products 
containing allergens. SERVICE CHARGE: A 10% service charge will be added to the �nal bill. The service charge is a discretionary 

payment for services rendered by our personnel. If you want to remove or modify the amount, please speak to the sta�. 
Payment of the �nal bill implies acceptance of the service charge.



PARA COMPARTIR / TO SHARE

Tomates heirloom, burratina, jamón ibérico, aderezo de fresa y 
balsámico blanco, almendras Marcona y albahaca 

Fresh heirloom tomatoes, Iberian ham, creamy burrata, 
strawberry and white balsamic dressing, Marcona almonds

and fresh basil
Contiene: Lácteos, Frutos secos, Sulfitos | Contains: Dairy, Nuts, Sulfites

Risotto con boletus y salsa aromatizada de trufa
Risotto with porcini mushrooms and truffle-flavored sauce

Contiene: Sulfitos | Contains: Sulfites

Pulpo mediterráneo con cremoso de patata ahumada
Mediterranean octopus with smoked potato cream

Contiene: Moluscos, Lácteos | Contains: Mollusks, Dairy

Solomillo tagliata con patatas crujientes y pimientos de Padrón
Tagliata beef sirloin with crispy potatoes

and spicy Padrón peppers

PIZZA A ELEGIR / PIZZA OF YOUR CHOICE
Ver carta de pizzas / See pizza menu

POSTRE / DESSERT

Selección de petit fours
Selection of petit fours

Contiene: Huevos, Gluten, Lacteos, Frutos Secos | Contains: Eggs, Gluten, Dairy, Nuts

55€
IVA incluido / VAT included

(No incluye bebidas / Drinks not included)

Si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria indíqueselo a nuestro sta�, disponemos de toda la información necesaria 
referente a los productos que contienen alérgenos. SERVICE CHARGE: Se añadirá un cargo del 10% por servicio a la factura �nal.

El cargo por servicio es un pago discrecional por los servicios prestados por nuestro personal. Si desea eliminar o modi�car el 
importe, comuníquelo al personal del establecimiento. El pago de la cuenta �nal implica la aceptación del cargo por servicio. 

If you have any type of food intolerance, please inform our sta�. We have all the necessary information regarding products 
containing allergens. SERVICE CHARGE: A 10% service charge will be added to the �nal bill. The service charge is a discretionary 

payment for services rendered by our personnel. If you want to remove or modify the amount, please speak to the sta�. 
Payment of the �nal bill implies acceptance of the service charge.



PARA COMPARTIR / TO SHARE

Espárragos trigueros, ricotta, pesto de albahaca y oliva negra 
Green asparagus with ricotta, basil pesto and black olives

Contiene: Lácteos | Contains: Dairy

Steak tartar tradicional con patatas fritas, parmesano,
trufa y huevo frito

Traditional steak tartare with fries, Parmesan, truffle and fried egg
Contiene: Huevo, Gluten, Lactosa, Sulfitos | Contains: Egg, Gluten, Dairy, Sulfites

Queso provolone al horno con picada de hierbas
Oven-baked provolone cheese with herb gremolata

Contiene: Lácteos | Contains: Dairy

PLATO PRINCIPAL  / MAIN COURSE

Pulpo mediterráneo con cremoso de patata ahumada
Mediterranean octopus with smoked potato cream

Contiene: Moluscos, Lácteos | Contains: Mollusks, Dairy

Solomillo tagliata con patatas crujientes y pimientos de Padrón
Tagliata beef sirloin with crispy potatoes

and spicy Padrón peppers

POSTRE / DESSERT

Selección de petit fours
Selection of petit fours

Contiene: Huevos, Gluten, Lacteos, Frutos Secos | Contains: Eggs, Gluten, Dairy, Nuts

60€
IVA incluido / VAT included

(No incluye bebidas / Drinks not included)

Si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria indíqueselo a nuestro sta�, disponemos de toda la información necesaria 
referente a los productos que contienen alérgenos. SERVICE CHARGE: Se añadirá un cargo del 10% por servicio a la factura �nal.

El cargo por servicio es un pago discrecional por los servicios prestados por nuestro personal. Si desea eliminar o modi�car el 
importe, comuníquelo al personal del establecimiento. El pago de la cuenta �nal implica la aceptación del cargo por servicio. 

If you have any type of food intolerance, please inform our sta�. We have all the necessary information regarding products 
containing allergens. SERVICE CHARGE: A 10% service charge will be added to the �nal bill. The service charge is a discretionary 

payment for services rendered by our personnel. If you want to remove or modify the amount, please speak to the sta�. 
Payment of the �nal bill implies acceptance of the service charge.



PARA COMPARTIR / TO SHARE

Jamón ibérico, pan tostado, tomate rallado
Iberian ham, toasted bread, grated tomato

Contiene: Gluten, Sulfitos | Contains: Gluten, Sulfites

Tomates heirloom, burratina, jamón ibérico, aderezo de fresa
y balsámico blanco, almendras Marcona y albahaca 

Fresh heirloom tomatoes, Iberian ham, creamy burrata, 
strawberry and white balsamic dressing, Marcona almonds

and fresh basil
Contiene: Lácteos, Frutos secos, Sulfitos | Contains: Dairy, Nuts, Sulfites

Ravioli de espinacas, ricotta, mantequilla, parmesano,
miel y nueces

Spinach and ricotta ravioli with butter, Parmesan,
honey and walnuts

Contiene: Lácteos, Frutos secos | Contains: Dairy, Nuts

PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE

Lubina con arroz salvaje al coco, salsa chimmerie, aceite de 
hierbas y marinado de jengibre y cilantro

Sea bass with coconut wild rice, chimmerie sauce, herb oil and 
fresh ginger and cilantro relish

Contiene: Pescado, Soja, Sulfito, Mostaza | Contains: Fish, Soy, Sulfites, Mustard

Solomillo tagliata con patatas crujientes y pimientos de Padrón
Tagliata beef sirloin with crispy potatoes

and spicy Padrón peppers

POSTRE / DESSERT

Selección de petit fours
Selection of petit fours

Contiene: Huevos, Gluten, Lacteos, Frutos Secos | Contains: Eggs, Gluten, Dairy, Nuts

70€
IVA incluido / VAT included

(No incluye bebidas / Drinks not included)

Si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria indíqueselo a nuestro sta�, disponemos de toda la información necesaria 
referente a los productos que contienen alérgenos. SERVICE CHARGE: Se añadirá un cargo del 10% por servicio a la factura �nal.

El cargo por servicio es un pago discrecional por los servicios prestados por nuestro personal. Si desea eliminar o modi�car el 
importe, comuníquelo al personal del establecimiento. El pago de la cuenta �nal implica la aceptación del cargo por servicio. 

If you have any type of food intolerance, please inform our sta�. We have all the necessary information regarding products 
containing allergens. SERVICE CHARGE: A 10% service charge will be added to the �nal bill. The service charge is a discretionary 

payment for services rendered by our personnel. If you want to remove or modify the amount, please speak to the sta�. 
Payment of the �nal bill implies acceptance of the service charge.



FINGER FOOD
Taco de bacalao tempurizado, remoulade de jalapeño,

cebolla roja encurtida en hoja capuchina
Tempura-battered black cod, served with creamy jalapeño 

remoulade, pickled red onion in fresh capuchina leaves
Contiene: Pescado, Huevo, Mostaza, Sulfitos | Contains: Fish, Egg, Mustard, Sulfites

Montadito de ibérico con tomate
Iberian ham mini roll with tomato

Contiene: Lácteos, Sulfitos | Contains: Dairy, Sulfites

Fingers de pollo con salsa agridulce
Chicken fingers with sweet chili sauce

Contiene: Gluten | Contains: Gluten

Croquetas de jamón ibérico
Iberian ham croquettes

Contiene: Gluten, Lácteos | Contains: Gluten, Dairy

Mini burgers de Wagyu
Wagyu mini burgers

Contiene: Huevos, Gluten, Lácteos, Sulfitos | Contains: Egg, Gluten, Dairy, Sulfites

Brocheta de pulpo mediterráneo
Mediterranean octopus skewer

Contiene: Moluscos, Pescado | Contains: Mollusks, Fish

PIZZA A ELEGIR / PIZZA OF YOUR CHOICE
Ver carta de pizzas / See pizza menu

POSTRE / DESSERT

Selección de petit fours
Selection of petit fours

Contiene: Huevos, Gluten, Lacteos, Frutos Secos | Contains: Eggs, Gluten, Dairy, Nuts

50€
IVA incluido / VAT included

(No incluye bebidas / Drinks not included)

Si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria indíqueselo a nuestro sta�, disponemos de toda la información necesaria 
referente a los productos que contienen alérgenos. SERVICE CHARGE: Se añadirá un cargo del 10% por servicio a la factura �nal.

El cargo por servicio es un pago discrecional por los servicios prestados por nuestro personal. Si desea eliminar o modi�car el 
importe, comuníquelo al personal del establecimiento. El pago de la cuenta �nal implica la aceptación del cargo por servicio. 

If you have any type of food intolerance, please inform our sta�. We have all the necessary information regarding products 
containing allergens. SERVICE CHARGE: A 10% service charge will be added to the �nal bill. The service charge is a discretionary 

payment for services rendered by our personnel. If you want to remove or modify the amount, please speak to the sta�. 
Payment of the �nal bill implies acceptance of the service charge.



PIZZA A ELEGIR / PIZZA OF YOUR CHOICE

Pizza Marinara
Salsa de tomate, ajo, orégano
Tomato sauce, garlic, oregano

Contiene: Gluten | Contains: Gluten

Pizza Margherita
Salsa de tomate, mozzarella

Tomato sauce, mozarella
Contiene: Gluten, Lácteos | Contains: Gluten, Dairy

Pizza Salami
Salsa de tomate, mozzarella, ventricina
Tomato sauce, mozzarella, ventricina

Contiene: Gluten, Lácteos | Contains: Gluten, Dairy

Pizza Due Stagioni
Jamón, salsa de tomate, setas Portobello

Ham, tomato sauce, Portobello mushrooms
Contiene: Gluten, Lácteos | Contains: Gluten, Dairy

Pizza Payesa
Sobrasada picante, ventricina, aceitunas Taggiasca

Spicy sobrasada, ventricina, Taggiasca olives
Contiene: Gluten, Lácteos, Sulfitos | Contains: Gluten, Dairy,  Sulphites

Pizza Crudaiola
Mozzarella de búfala, prosciutto di Parma, salsa de tomate,

rúcula, parmesano, tomates cherry
Buffalo mozzarella, prosciutto di Parma, tomato sauce,

arugula, Parmesan, cherry tomatoes
Contiene: Gluten, Lácteos | Contains: Gluten, Dairy

Pizza Bolonia
Mortadela de pistacho, mozzarella y pesto de albahaca

Pistacchio mortadella, mozzarella and basil pesto
Contiene: Gluten, Lácteos, Frutos Secos  | Contains: Gluten, Dairy, Nuts

Pizza Tonno e Cipolla
Atún, cebolla, mozzarella
Tuna, onion, mozzarella

Contiene: Gluten, Lácteos, Pescado | Contains: Gluten, Dairy, Fish

Si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria indíqueselo a nuestro sta�, disponemos de toda la información necesaria 
referente a los productos que contienen alérgenos. SERVICE CHARGE: Se añadirá un cargo del 10% por servicio a la factura �nal.

El cargo por servicio es un pago discrecional por los servicios prestados por nuestro personal. Si desea eliminar o modi�car el 
importe, comuníquelo al personal del establecimiento. El pago de la cuenta �nal implica la aceptación del cargo por servicio. 

If you have any type of food intolerance, please inform our sta�. We have all the necessary information regarding products 
containing allergens. SERVICE CHARGE: A 10% service charge will be added to the �nal bill. The service charge is a discretionary 

payment for services rendered by our personnel. If you want to remove or modify the amount, please speak to the sta�. 
Payment of the �nal bill implies acceptance of the service charge.



PACKS DE BEBIDAS / BEVERAGE PACKAGES

STANDARD – 21€ 
Incluye / Includes

Vino tinto - La Rellanilla (Tempranillo) - D.O. Rioja
 Red wine - La Rellanilla (Tempranillo) - D.O. Rioja

Vino blanco – Can Rich (Monastrell) – Ibiza
  White wine – Can Rich (Monastrell) – Ibiza
Vino rosado – Can Rich (Monastrell) – Ibiza
  Rosé wine – Can Rich (Monastrell) – Ibiza

Refrescos / Soft drinks
Cerveza de barril / Draft beer

Agua / Water
Café / Coffee

PREMIUM CLASSIC – 28€
Incluye Standard, más / Includes Standard, plus:

Vino tinto – Hippy Ca (Merlot, Monastrell, Syrah) – Ibiza
  Red wine – Hippy Ca (Merlot, Monastrell, Syrah) – Ibiza

Vino blanco – Quinta Luna
  White wine – Quinta Luna
Vino rosado – Izadi Larrosa
  Rosé wine – Izadi Larrosa

Copa de cava
Glass of cava

Chupito de hierbas ibicencas, limoncello o Baileys
Hierbas ibicencas, limoncello or Baileys

PREMIUM AVANT – 35€
Incluye Classic, más / Includes Classic, plus:

Combinado de Cîroc, Beefeater Black, Havana 7,
Johnnie Walker Black Label

  Mixed drinks with Cîroc, Beefeater Black, Havana 7,
Johnnie Walker Black Label



CLASSIC - 45€ (2H)
Hora extra / Extra hour 20€

Destilados · Spirits
Vodka | Cîroc

Ron / Rum | Havana Club 7
Gin | Beefeater Black

Whisky | Johnnie Walker Black Label

Vinos de la casa / House wines
Blanco / White | Tinto / Red | Rosado / Rosé

Cervezas / Beers
Heineken Draft · San Miguel 0.0

Agua / Water
Refrescos / Soft drinks

Zumos / Juices

PREMIUM - 60€ (2H)
Hora extra / Extra hour 25€

Destilados · Spirits
Vodka | Cîroc

Ron / Rum | Zacapa 23
Whisky | Johnnie Walker Black Label

Gin | Tanqueray Nº TEN
Tequila | Don Julio Blanco / Reposado

Vinos de la casa / House wines
Blanco / White | Tinto / Red | Rosado / Rosé

Cervezas / Beers
Heineken · Sol · Heineken Draft · San Miguel 0.0

Agua / Water
Refrescos / Soft drinks

Zumos / Juices

COCKTAIL BAR - 40€ (1H) 
Hora extra / Extra hour 25€

Espresso Martini
Pornstar Martini

Margarita · Spicy Margarita
Moscow Mule

Negroni

PACKS DE COPAS / DRINK PACKAGES
Combinados por persona / Mixed drinks per person

2 copas /  drinks — 27€
3 copas /  drinks — 39€
5 copas / drinks — 60€


